KEKE DE NARANJA
· ½  kilo de harina preparada

· 100 gr. de maizena

· 1 cdta de polvo de hornear

· 5 huevos

· ralladura de ½ naranja

· ½ kilo de azúcar (blanca o rubia)

· 1 taza de jugo de naranja 

· 250 gramos de mantequilla

·       1 cdta esencia de naranja 

Preparación:

Cernir los ingredientes secos (harina, maizena, polvo de hornear) reservar. En un recipiente batir la mantequilla con el azúcar por 2 minutos. Añadir los huevos uno por uno sin dejar de batir.  Incorporar la harina intercalando con el jugo de naranja. (La masa tiene que quedar ligeramente espesa). Añadir la esencia de naranja y  ralladura de naranja. Mover suavemente. Colocar en un molde engrasado y enharinado.  Molde # 27. Horno 160º C por 50 minutos aproximadamente.

Sugerencias:

· Si desea hacer keke de vainilla entonces reemplace la esencia de naranja por esencia de vainilla y el jugo de naranja por leche, entonces,  ya no se usaría la ralladura de naranja

